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El que suscribe Joshian Rayon Rodriguez director del Instituto de Gastronomia ISIMA Plantel Morelia, me permito
presentar a usted la Institucion que represento, la cual cuenta con 20 afios de experiencia en la formacioén de profesionales,
con diferentes niveles académicos: Basico, Capacitacion, Medio Superior, Superior y Posgrados. Con 36 planieles en fodo el
pak y mas de 15,000 egresados, ademas de contar con reconocimiento de validez oficial de estudios ante la Secretaria de
Educacién Publicq, en los diferentes sectores, asi como registro ante la Secretaria del Trabajo y Prevision Social.

Aprovecho la ocasién para poner a su disposicion los servicios que brinda nuestra Institucion, los cuales pueden
favorecer las necesidades de la camara que Usted tan dignamente representa, por lo que me permito invilar a realizar
CONVENIO de colaboracion para que los trabajadores de la camara y todos sus asociados | puedan ser acreedores de
mdlfiples beneficios dentro de la oferta educativa con la que contamos, fales como becas del 20%, que generen facilidades
para poder estudiar, aunado a lo anterior me permito informarle que nuestras colegiaturas son muy accesibles, pues como
se menciond con antelacién somos “Una Institucion Comprometida con el Desarrollo”, con el desarrolio de personas con la
fime conviccion de seguirse preparando y crecer en el Gmbito profesional y personal.

De igual forma me permito presentarle las diferentes careras con las que contamos en este plantel y que pueden
ser de interés para usted:

* Carrera de Chef Profesional
« Llicenciatura en Gastronomia
*  Bachillerato con especialidad de alimentos y bebidas

Para esto consideramos de suma importancia el que nos dé la oportunidad de conocemos y pueda darse cuenta
que somos una Institucion que posee un alto nivel académico y con instalaciones de primer nivel, que nos permiten alcanzar
los objetivos con cada uno de nuestros planes de estudio.

Pues a través de nuestro modelo educativo ISIMA PROJECT 21, tenemos alumnos con una educacién integral
basada en valores y sustentada en la teoria y practica, con la finalidad de que al momento de egresar estén preparados
para enfrentar el campo laboral.

Sin ofro particular y en la espera de establecer nexos y beneficios para ambos, le anticipo mi agrddecimiento,
reiterandome a sus érdenes, Sin mas por el momento, quedo de usted.
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